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Du liebst es, kulinarische Kreationen zu zaubern und möchtest Teil eines engagierten Teams in 
einem der lebhaftesten Viertel Münchens werden? 
 

Wir bieten Dir als Koch (m/w/d) in unserem liebevoll eingerichteten Restaurant die Möglichkeit, Deine 

Passion zum Beruf zu machen und dich stetig weiterzuentwickeln. Wir suchen einen 2. Koch für unser 

Team in Vollzeit. Einstiegstermin zum nächstmöglichen Zeitpunkt. 

 

Unser Angebot: 
• Geregelte Arbeitszeiten mit Dienstpläne die immer 3 Wochen voraus geschrieben werden, so 

dass man seine Freizeit um die Früh- und Spätschichten planen kann 

• 30 Urlaubstage 

• unbefristeter Arbeitsvertrag 

• Fortbildungsangebote und eine adäquate Bezahlung, basierend auf deinen Qualifikationen 

• Vielfältige Verkehrsanbindung und attraktive Teamevents 

• Familiäres Arbeitsklima in einem jungen, dynamischen Team als 2. Koch. Die Früh- und 

Spätschichten werden fair im Team verteilt. 

• Authentisch, verspieltes Ambiente in unserem Restaurant mit 40 Sitzplätzen 

• Die Chance, im Werksviertel-Mitte Teil einer innovativen Unternehmenskultur zu sein 

 

Deine Aufgaben: 
• Kreation und Zubereitung von Spezialitäten aus Zentralamerika 

• Erzeugung einer einladenden Atmosphäre für unsere Gäste 

• Abstimmung und Entwicklung des Speisemenüs unter Beachtung der Allergenkennzeichnung 

• Kontrolle des Wareneinsatzes zur Sicherung der Wirtschaftlichkeit 

• Einhalten der HACCP-Richtlinien und allgemeinen Hygienevorschriften 

• Integration und Schulung von Küchenhilfen zur Sicherung der Qualitätsstandards 

 

Dein Profil: 
• Leidenschaft für das Kochhandwerk und die Gastronomie 

• Abgeschlossene Berufsausbildung als Koch/Köchin oder vergleichbare praktische Erfahrung 

• Organisierte und lösungsorientierte Arbeitsweise 

• Souveränes und gepflegtes Auftreten 

• Gute Deutschkenntnisse und Teamgeist 

• „Hands-on“-Mentalität und die Bereitschaft Neues zu lernen 

• Erfahrung in der zentralamerikanischen Küche ist ein Plus 

 

Wenn Du Dich in diesen Zeilen wiederfindest und Deine Fähigkeiten in einem erfolgreichen, wachsenden 

Unternehmen einbringen möchtest, dann bewerben Dich jetzt. 

 

Schicke uns Deine Bewerbung an marlene.wildt@guatemuc.de 
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